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FIOR DI CAPRA al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 pz peso Variabile (1 Pz X 0,400 KG)  Codice: 052PS400  Collo: 4 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 pz Peso Variabile (1 Pz X 400 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Il Fior di Capra di latte 100% capra è indispensabile in 
cucina, si usa dall’antipasto al dolce nelle preparazioni di 
ricette ricche di gusto. E’ color bianco latte e ha una 
consistenza molto tenera, quasi cremosa, infatti è ottimo 
da spalmare sul pane fresco e da utilizzare per creme da 
aromatizzare. E’ prodotto da aziende agricole del territorio 
piemontese e ligure. Il confezionamento è  in vaschetta da 
400 g circa.



RICOTTA di capra

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 pz peso Variabile (1 Pz X 0,200 KG)  Codice: 025RIC Collo: 9 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 18 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 pz Peso Variabile (1 Pz X 200 gr )

LATTE TIPO LATTE CATEGORIA PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA
INTENSITA’

AROMATICA

CAPRA
SIERO 

CAPRINO
LATTICINO LATTERIA ASSENTE ASSENTE

MORBIDA  
GRANULOSA

BIANCO DOLCE DI LATTE DOLCE CAPRINO 2

La Ricotta di capra è fresca e cremosa, dal sapore 
delicato e leggermente acidulo. La sua consistenza è 
morbida e spalmabile, con una leggera granulosità 
tipica della ricotta. Il suo colore è bianco latte, con una 
superficie liscia e uniforme.



121212

PRIMOSALE COMPATTO al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 pz peso Variabile (1 Pz X 0,200 KG)  Codice: 025PS Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 18 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 pz Peso Variabile (1 Pz X 200 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO LATTICINO LATTERIA ASSENTE ASSENTE
MORBIDA E 

TENERA
BIANCO

DOLCE DI LATTE, 
LIEVEMENTE ACIDULO

DOLCE CAPRINO 2

Formaggio fresco con consistenza morbida e tenera. 
Ricco di gusto, pasta dolce e delicata, si scioglie in bocca. 
Senza conservanti, da consumarsi a pochi giorni dopo 
l’apertura della confezione. 
Il latte di capra conferisce caratteristiche di gusto e 
aroma uniche.
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STRACCHINO DI CAPRA al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 pz peso Variabile (1 Pz X 0,250 KG)  Codice: 080STRACCHINOC Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 18 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 pz Peso Variabile (1 Pz X 250 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO LATTICINO LATTERIA ASSENTE ASSENTE
MORBIDA E 

TENERA
BIANCO

DOLCE DI LATTE, 
LIEVEMENTE ACIDULO

DOLCE CAPRINO 2

Lo Stracchino di latte di capra ha un sapore intenso di 
latte fresco, dolce e cremoso. Il tipico formaggio da tavola 
è lavorato sapientemente con latte di capra, con 
eccezionali proprietà nutritive e con un alta digeribilità!
Il formaggio, una volta aperta la confezione, si può 
porzionare e poi riporre nel vassoio e nella bustina per 
mantenere al meglio la qualità del prodotto.
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CIT 65g x 2 pz (130g) al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 conf. x 130 gr Peso Fisso (2 Pz X 0,065 KG)  Codice: F044CIT Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 conf. x 130 gr Peso Fisso 
(2 Pz X 65 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Il Cit è di latte 100% capra, è il classico caprino spalmabile della 
tradizione. Il nostro confezionamento in due porzioni da 65 g lo 
rende a misura di consumatore. Il prezzo a confezione semplifica 
l'acquisto. E’ prodotto da aziende agricole del territorio 
piemontese e ligure, le capre sono di razza Camosciata Alpina. 
Queste due caratteristiche rendono i nostri freschi di capra unici 
per aromi e profumi. Il formaggio è color bianco latte e ha una 
consistenza molto tenera, quasi cremosa, infatti è ottimo da 
spalmare sul pane fresco o da utilizzare per creme da 
aromatizzare. Le due porzioni vengono disposte in un comodo 
vassoio di cartoncino.   

Unità di vendita: 10 Pz x 65g 
(peso variabile)

Unità di Vendita:  Conf. 650 G Peso Variabile (10 Pz X 65 G)   Codice: 044CIT10    Collo: 2 Conf. N° Caprini/Collo 20 Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet
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CAPRINO FRESCO 100g al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 0,100 KG)  Codice: F043CCFR Collo: 9 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 PZ Peso Fisso 
(1 Pz X 100 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Il classico caprino fresco di latte 100% capra. Il nostro 
confezionamento in una porzione da 100 g lo rende a misura di 
consumatore. Il prezzo a confezione semplifica l'acquisto.
E’ color bianco latte e ha una consistenza molto tenera, quasi 
cremosa, infatti è ottimo da spalmare sul pane fresco o da 
utilizzare per creme da aromatizzare. E’ prodotto da aziende 
agricole del territorio piemontese e ligure, le capre sono di razza 
Camosciata Alpina. Queste due caratteristiche rendono i nostri 
freschi di capra unici per aromi e profumi. Il formaggio, una volta 
aperta la confezione, si può porzionare e poi riporre nel vassoio 
e nella bustina per mantenere al meglio la qualità del prodotto.

Unità di vendita: 6 Pz x 100g 
(peso variabile)

Unità di Vendita: Conf. 600 G Peso Variabile (6 Pz X 100 G)  Codice: 041CCFR6    Collo: 2 Conf. N° Caprini/Collo 12 Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet
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RIBATIN 130g al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 0,130 KG)  Codice: F041RIB Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 PZ Peso Fisso 
(1 Pz X 130 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Il classico rotolo fresco di latte 100% capra. Il nostro 
confezionamento in una porzione da 130 g lo rende a misura di 
consumatore. Il prezzo a confezione semplifica l'acquisto.
E’ color bianco latte e ha una consistenza molto tenera, quasi 
cremosa, infatti è ottimo da spalmare sul pane fresco o da 
utilizzare per creme da aromatizzare. Il formaggio, una volta 
aperta la confezione, si può porzionare e poi riporre nel 
vassoio e nella bustina per mantenere al meglio la qualità del 
prodotto.

Confezione: 5 Pz x 130g 
(peso variabile)

Unità di Vendita:  Conf. 650 G Peso Variabile (5 Pz X 130 G)  Codice: 041RIB5    Collo: 2 Conf. N° Rotoli/Collo 10 Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet
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ROBIOLA MONESIGLIO 180g al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 0,180 KG)  Codice: F035RMPC Collo: 6 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 180 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

La classica robiola di latte 100% capra che non manca mai sulla 
tavola. Il nostro confezionamento in una porzione da 180 g lo 
rende a misura di consumatore. Il prezzo a confezione 
semplifica l'acquisto. E’ color bianco latte e ha una consistenza 
molto tenera, quasi cremosa, infatti è ottimo da spalmare sul 
pane fresco o da utilizzare per creme da aromatizzare. E’ 
prodotto da aziende agricole del territorio piemontese e ligure, 
le capre sono di razza Camosciata Alpina. Queste due 
caratteristiche rendono i nostri freschi di capra unici per aromi 
e profumi. Il formaggio, una volta aperta la confezione, si può 
porzionare e poi riporre nel vassoio e nella bustina per 
mantenere al meglio la qualità del prodotto.



FORMAGGETTA al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: Conf. 1,680 KG Peso Variabile (6 Pz X 280 G)  Codice: 035FORMAGGETTA6 Collo: 2 conf/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unità di vendita: 1 conf. x 6 pz Peso Variabile 
(6 Pz X 280 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

La classica Formaggetta di latte 100% capra. E’ color bianco 
latte e ha una consistenza tenera, quasi cremosa, infatti è 
ottimo da spalmare sul pane fresco o da utilizzare per creme 
da aromatizzare. E’ prodotto da aziende agricole del  territorio 
piemontese e ligure, le capre sono di razza Camosciata 
Alpina. Queste due caratteristiche rendono i nostri freschi di 
capra unici per aromi e profumi. Le sei formaggette vengono 
disposte in vaschetta gastro.

Unità di vendita: 1 pz Peso Variabile 
(1 Pz X 280 gr )

Unità di Vendita: 1 Pz Peso Variabile (1 Pz X 280 G)  Codice: 035FORMAGGETTA Collo: 6 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet
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MIGNON CARTONCINO 250g al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: Conf. 0,250 KG Peso Fisso (4 Pz X 65 G)  Codice: F044CARTONCINO Collo: 6 conf/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Unità di vendita: 1 conf. x 4 pz Peso Fisso (4 Pz x 65 gr)

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Perfetta confezione per chi vuole assaporare il caprino fresco 
in 4 porzioni da 65 g in abbinamenti perfetti in una unica 
confezione: PISTACCHIO, NOCCIOLA, MIRTILLO ROSSO, UVETTA.
Formaggio fresco 100% capra elaborato con sapori intensi e 
piacevoli al palato, perfetti per la colazione, l’aperitivo,
il secondo piatto, sempre ottimo. 
E’ formaggio prodotto da aziende agricole del territorio 
piemontese e ligure. Il confezionamento in bustina e vassoio di 
cartoncino permette una migliore conservabilità.

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione   Elaborazione: uvetta, mirtillo rosso, 
pistacchio e nocciola
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CAPRINO AROMI 100g al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 0,100 KG) Collo: 9 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C 

Shelf-life: 35 gg alla spedizione

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

La confezione da 100g a peso fisso racchiude il caprino fresco 
in una porzione comoda e in un abbinamenti perfetti come:
IL PEPERINO, BASILICO E PINOLI, PREZZEMOLO E AGLIO e  
PEPE ROSA. Un formaggio fresco 100% capra elaborato con 
sapori intensi e piacevoli al palato, perfetti per la colazione, 
l’aperitivo, il secondo piatto, sempre ottimo. Il confezionamento 
in bustina e vassoio di cartoncino permette una migliore 
conservabilità. 

Codice: F043PEPERINO
Elaborazione:  Peperino mix

Codice: F043BASILICO
Elaborazione:  Basilico e pinoli

Codice: F043PREZZEMOLO
Elaborazione:  Prezzemolo e aglio

Codice: F043PEPEROSA
Elaborazione:  Pepe rosa
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CAPRINO FRUTTA 100g al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 0,100 KG) Collo: 9 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C 

Shelf-life: 35 gg alla spedizione

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

La confezione da 100g a peso fisso racchiude il caprino fresco 
in una porzione comoda e in un abbinamenti perfetti come:
FRUTTI DI BOSCO, PESCA, MIRTILLO e FRAGOLA SEMICANDITI. 
Un formaggio fresco 100% capra elaborato con sapori fruttati e 
piacevoli al palato, perfetti per la colazione o come dessert.
Il confezionamento in bustina e vassoio di cartoncino permette 
una migliore conservabilità. 

Codice: F043FBOSCO
Elaborazione:  Frutti di bosco

Codice: F043PESCA
Elaborazione:  Pesca

Codice: F043MIRTILLO
Elaborazione:  Mirtillo

Codice: F043FRAGOLA
Elaborazione:  Fragola
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RIBATIN AROMI 130g al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 0,100 KG) Collo: 9 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Shelf-life: 35 gg alla spedizione

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Codice: F041PISTACCHIO
Elaborazione:  Granella

di pistacchio

Codice: F041NOCCIOLA
Elaborazione:  Granella 

di nocciole

Codice: F041MIRTILLO
Elaborazione:  Mirtillo rosso

Codice: F041UVETTA
Elaborazione:  Uvetta

La confezione da 130g è per chi vuole condividere il caprino 
fresco in una comoda  porzione in abbinamenti perfetti come: il 
PISTACCHIO, la NOCCIOLA, il MIRTILLO ROSSO e l’UVETTA.
Formaggio fresco 100% capra elaborato 
con sapori intensi e piacevoli al palato, perfetti per la colazione, 
l’aperitivo, il secondo piatto, sempre ottimo. 
Il confezionamento in bustina e vassoio di cartoncino permette 
una migliore conservabilità. 

Codice: F041ARLECCHINO
Elaborazione:  Arlecchino mix

Conservazione: 0° e +4 ° C 
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BASIN PESCA E MIRTILLO 65gx2pz (130g) al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 conf. x 130 gr Peso Fisso (2 Pz X 0,065 KG) Codice: F044FRUTTA Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Unità di vendita: 1 conf. x 130 gr Peso Fisso (2 Pz X 65 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Perfetta confezione per chi vuole assaporare il caprino fresco 
in 2 porzioni da 65g in abbinamenti perfetti: pesca e mirtillo.
Formaggio fresco 100% capra elaborato con sapori intensi e 
piacevoli al palato, perfetti per la colazione, l’aperitivo, il 
secondo piatto, sempre ottimo. E’ prodotto da aziende agricole 
del territorio piemontese e ligure, le capre sono di razza 
Camosciata Alpina. Il confezionamento in bustina e vassoio di 
cartoncino permette una migliore conservabilità. Il formaggio, 
una volta aperta la confezione, si può porzionare e poi riporre 
nel vassoio e nella bustina per mantenere al meglio la qualità 
del prodotto.

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione   Elaborazione: pesca e mirtillo semi canditi
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BASIN AROMI 65gx2pz (130g) al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 conf. x 130 gr Peso Fisso (2 Pz X 0,065 KG) Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Conservazione: 0° e +4 ° C    
Shelf-life: 35 gg alla spedizione

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Perfetta confezione per chi vuole assaporare il caprino 
fresco in 2 porzioni da 65g in abbinamenti perfetti: 
pistacchio e nocciola, mirtillo rosso e uvetta, origano e 
erba cipollina. Formaggio fresco 100% capra elaborato con 
sapori intensi e piacevoli al palato, perfetti per la colazione, 
l’aperitivo, il secondo piatto, sempre ottimo. E’ formaggio 
prodotto da aziende agricole del territorio piemontese e 
ligure, le capre sono di razza Camosciata Alpina. Il 
confezionamento in bustina e vassoio di cartoncino 
permette una migliore conservabilità. 

Codice: F044PISNOC
Elaborazione:  Granella di 
pistacchio e nocciola

Codice: F044MIRUV
Elaborazione:  Mirtillo rosso e 
uvetta

Codice: F044ERBE
Elaborazione:  Origano e erba 
cipollina



CAPRA E FIORI al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Conservazione: 0° e +4 ° C    
Shelf-life: 35 gg alla spedizione

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI  DI CAMPO, 

FRUTTATO
2

Per assaporare il caprino fresco in abbinamenti ottimi con 
i fiori edibili, dai petali di rosa rossa alle viole.

Nome: CAPRINO FIORI 100 g
Codice: F043FIORI
Elaborazione:  Fiori

Nome: BASIN FIORI x2 130 g
Codice: F044FIORI
Elaborazione:  Fiori

Nome: BASIN FIORI x4 250 g
Codice: F044BASINFIORI
Elaborazione:  Fiori

Unità di Vendita: 1 conf. x 130 gr Peso Fisso (2 Pz X 0,065 KG) Codice: F044FIORI Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Unità di Vendita: 1 PZ Peso Fisso (1 Pz X 0,100 KG) Codice: F043FIORI Collo: 9 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Unità di Vendita: Conf. 0,250 KG Peso Fisso (4 Pz X 65 G)  Codice: F044BASINFIORI Collo: 6 conf/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet
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MINI APERILANGA 20gx4pz (80g) al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 conf. x 80 gr Peso Fisso (4 Pz X 0,020 KG) Codice: FTC2204AROMI Collo: 8 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Unità di vendita: 1 conf. x 80 gr Peso Fisso (4 Pz X 20 gr )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Perfetta confezione per l’aperitivo. Formaggio fresco 100% 
capra elaborato con sapori intensi e piacevoli al palato da 
assaporare con un buon calice di vino. Erba cipollina, 
nocciola, peperino mix e pistacchio, perfetti abbinamenti con il 
formaggio fresco di capra. E’ formaggio prodotto da aziende 
agricole del territorio piemontese e ligure. 
La porzione da 20 grammi x 4 rotolini aromatizzati è perfetta 
per 2 persone.

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione   Elaborazione: erba cipollina, peperino mix, 
pistacchio e nocciola
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ROTOLO CAPRA AROMI 20gx8pz (160g) al latte caprino

FORMAGGI FRESCHI DI CAPRA

Unità di Vendita: 1 conf. x 160 gr Peso Fisso (8 Pz X 0,020 KG) Codice: FTC2208AROMI Collo: 6 pz/collo  Pallettizzazione:  8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Unità di vendita: 1 conf. x 160 gr Peso Fisso (8 Pz X 20g )

LATTE TIPO LATTE
CATEGORIA 
FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA

INTENSITA’
AROMATICA

CAPRA PASTORIZZATO
COAGULAZIONE 

LATTICA
AZIENDA 

AGRICOLA
ASSENTE ASSENTE

MORBIDA A 
SPALMABILE

BIANCO
DOLCE DI LATTE, 

LIEVEMENTE ACIDULO
FIORI DI MONTAGNA, 

FRUTTATO
2

Perfetta confezione per l’aperitivo. Formaggio fresco 100% 
capra elaborato con sapori intensi e piacevoli al palato da 
assaporare con un buon calice di vino. Arlecchino mix, 
nocciola, peperino mix e pistacchio, perfetti abbinamenti con il 
formaggio fresco di capra. E’ formaggio prodotto da aziende 
agricole del territorio piemontese e ligure. 

Conservazione: 0° e +4 ° C    Shelf-life: 35 gg alla spedizione   Elaborazione: arlecchino mix, peperino mix, 
pistacchio e nocciola


